Menus Scolaires - Haguenau
Mai Juin 2018
MENUS COUPE DU MONDE DE FOOTBALL
JOUR Semaine du Semaine du Semaine du Semaine du Semaine du Semaine du Semaine du Semaine du Semaine du
SEMAINE 7 au 11 mai 2018 14 au 18 mai 2018 21 au 25 mai 2018 28 mai au 1ler juin 2018 4 au 8 juin 2018 11 au 15 juin 2018 18 au 22 juin 2018 25 au 29 juin 2018 2 au 6 juillet 2018
NICE ET SES SPECIALITE?S
Salade de carottes rapées Salade de céleri Melon Salade de riz Salade de courgettes BIO rapées Salade de céleri Salade de tomates Salade de concombres bulgare
Aguilleties de, ppulet sauce aux 4 Emincés de boeuf aux deux poivrons Saltd .de boeuf g Ia. IS Beignet de calamars a la romaine Fondant de boeuf Pilons de poulet Emincés de porc ala moutarde Sauté de porc basquaise
épices (ail, romarin, olives)
LUNDI Riz et petits pois a la francaise Courgettes au paprika f il GO EURiaizes ¢ Haricots verts a la bretonne Boulgour et julienne de légumes au Semoule couscous et légumes de Boulgour et cordiale de légumes Blé et haricots verts persillés
Provence curry couscous BIO
Emmental BIO Tomme grise Tomme a la coupe Brie a la coupe Yaourt nature en vrac + sucre Buche du pilat a la coupe Saint Nectaire a la coupe Les fripons
Compote de fruits Eclair au chocolat Tarte a l'abricot Banane Fruit de saison Petits suisses fruités Compote de fruits Fruit de saison
Emincés de volaille a la moutarde Sauté de volaille basquaise
REPAS PRODUCTEURS LOCAUX MENUS DES ENFANTS I Repas des Bleus, Repas s Eccag
I'équipe de France I'équipe du Brésil
Salade verte Radis a croquer Macédoine de légumes Salade de champignons Salade verte Salade chou rouge Salade de radis rapés Sala,de bré__silignne
(coeurs de palmiers, maiis, oignons, tomates)
Jambon Normandin de veau sauce brune Carry de volaille Goulash de beeuf hongrois Lasagnes Blanquette de veau Gratin camarguais Moqueca_de_pelxe
(poisson. persil. ail. tomate)
MARDI Pommes sautées Haricots plats Riz et carottes persillées Semoule et petits pois BIO ala bolognaise Riz pilaf et carottes vichy au boeuf Zaoiu?:étrtlezys%genrggzy tomates, Riz aux haricots secs
aorade blan%?g‘l::l':;?s e EED Carré frais Camembert a la coupe Chanteneige Vache qui rit Camembert & la coupe Samos Buchette de chévre
Pomme d'Alsace Créme dessert saveur vanille BIO Fruit de saison Yaourt aux fruits Crépe au chocolat Clafoutis aux cerises Fruit de saison Pastéaque
Jambon de volaille
MERCREDI
T
REPAS VEGETARIEN _.\jnw{; Clest 'ETE | REPAS VEGETARIEN B Repas de la Mannschaft,
TN I'équipe d'Allemagne
Melon Salade de carottes persillées Salade de céleri aux pommes Haricots beurre en salade Salade de chou blanc ' Salade de carottes au citron Melon charentais We'sfcﬁaui?‘?;uﬂmwmel
Filet de colin pané, citron Poélée de légumes du soleil Fricassée de saumon sauce Filet de Hoki sauce dijonnaise Réti de volaille sauce au miel Réti de beeuf froid Gt fqrestlere o C_urry o
mousseline champignons) (Saucisse sauce curry)
JEUDI Cceur de blé et julienne de légumes Aux penne Torsades et fleur de brocolis Jardiniére de légumes Farfalles et piperade a la tomate Saiade qe pates eﬁtlvale - Pates Pommes de terre sautées
(tomate, poivrons, mais, basilic)
Saint Paulin & la coupe Emmental rapé BIO Carré de I'Est a la coupe Saint Paulin & la coupe Mimolette & la coupe Brie BIO Carré de I'Est a la coupe Munster a la coupe
Compote de fruits Quatre quart Gélifié saveur vanille nappé caramel Fondant au chocolat Fruit de saison BIO Péche Créme dessert saveur chocolat BIO Fruit de saison BIO
Saucisse de volaille
Repas de la Shornaya, Repas de la Selecgao das Quinas, Repas de la Danish Dynamite,
HERCSDESENEANE = I'équipe de Russie I'équipe du Portugal [ I'équipe du Danemark T B
Salade coleslaw Salade de concombres BIO bulgare Crudités du chef Salade verte au mais Tomates au basilic . EYCCK"}” cana . Salada P°"“9?'Se, Salade verte a la mimolette Salade de céleri
(Macédoine de léqumes & la russe) (poivrons, tomates et pois chiches)
Poélée de colin doré au beurre Beeuf a la bolognaise Saucisse de strashourg Tomate farcies a la viande hachée Emincés de poulet au jus [EIENSE] pacahallaze d.o [ a Gar_nmeldag_s .kylllng Escalope de poulet & la créme
(boulettes de viande en sauce) (Brandade de poisson) (Rati de volaille au persil a la sauce brune)
VENDREDI Farfalles Spaghettis Purée de poan?jsch;Z)re & fancienne Ceeur de blé Gratin dauphinois aux petits légumes Carottes et pommes vapeur Salade verte Pommes vapeur BIO et chou rouge Petits pois carottes
Samos Emmental rapé Ribeaupierre Babybel Petit suisse sucré Rondelé Brebicréme Yaourt aromatisé Rondelé nature
Fruit de saison Salade de fruits frais Compote de fruits Fraises Fruit de saison Fruit de saison Pastéis de nata Gaufrettes Tarte aux fruits de saison
Saucisse de volaille
Eﬁ Produits issus de I'aariculture bioloaiaue ﬁ »
o aent | Tous nos pains sont fabriqués par un artisan boulanger local
;f(:“*\ Local et de saison * Plat sans porc D l ] PON I N
Pour les écoles maternelles, les rétis de viande sont remplacés par des émincés.
Les menus sont élaborés par la diété 1e de Dupont ion selon les nutritionnelles et la réglementation en vigueur
Les menus ne sont pas contractuels, le service achat étant tributaire des variations possibles des approvisionnements.
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